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Catalana di verdure con seppia filange e vinagrette all'aceto balsamico - 1

Polpo al vapore con purea di patate, all'olio extravergine d'oliva con pomodorini
pachino e olive taggiasche - 3

Totani alla griglia con polenta al nero di seppia e verdure di stagione - 3
Cacciucco di moscardini - 3

Insalata di totani con pomodorino Pachino, olive al profumo di basilico e agrumi
con rucola di campo - 3

Gamberoni al vapore con cipolle in agrodolce - 2

Antipasto misto mare 5 tip1 - 11

Prosciutto crudo e pecorino - 4
Tagliere misto con salumi formaggi ¢ miele - 4

Crudo e panzerotti - 8

€ 13.00
€ 14.00

€ 12.00
€ 12.00
€ 12.00

€ 12.00
€ 14.00

€ 12.00
€ 15.00
€ 12.00
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Spaghetti scoglione - 2-8-11

Linguine astice intero - 2-8-11

Orecchiette cicale e vongole con pachino al profumo di basilico - 2-8-11

Gnocchi scampi e carciofr - 2-8-11

Linguine al batti batt1 - 2-8-11

Stringoli totani € gamberi con origano pomodorini al profumo di basilico - 2-8-11

Risotto alla pescatora - 2-8-11

Linguine a1 porcini - 8
Pennette al ragu - 1-8
Gnocchi carciofi e gorgonzola - 1-4-8

Pasta al pomodoro - 1-8

€ 13.00
€ 25.00
€ 13.00
€ 13.00
€ 13.00
€ 13.00
€ 13.00

€ 13.00
€ 8.00
€ 10.00
€ 6.50
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Secondi di mane

Frittura di totani e gamberi -2-3 € 13.00
Frittura di paranza e verdure -2-3 € 14.00
Pesce del giorno al forno con patate croccanti, pomodori secchi e frutti del cappero € 20.00

alla Vernaccia -3

Rombo al forno con catalana di verdure crude -1-3 € 20.00
Turbante di branzino al profumo di mare con patate chips - 3-11 € 20.00
Tagliata di tonno con finocchi croccanti e misticanza all'aceto balsamico - 2 € 18.00
Catalana di gamberoni e scamp1 1-2-3 € 16.00
Gamberoni alla griglia -2 € 15.00
Gran catalana crostacei (1 astice 1 gamberone 1 scampo 1 batti batti) -1-2-3 € 30.00
Caciucco su prenotazione - 2-3-11 € 18.00

Second di teviar

Tagliata di manzo con rucola pomodorini € grana - 4 alkg €45.00
Galletto alla brace € 14.00
Cotoletta di pollo con patatine € 12.00



Insalata verde

Insalata mista

Insalata pomodori

Patate fritte

Verdure 1n tempura di stagione

Catalana di1 verdure di stagione -1

Dolci

Tortino al cioccolato con cuore caldo - 4-8-9
Strudel rivisitato con amaretti di Saronno e gelato - 4-8-9-12

Millefoglie composto con crema chantilly - 4-8-9

Mattonella - 4-8-9-12

Fragole e cioccolato - 4-8-9-12
Pepe nero e pistacchio - 4-8-9-12
Melone peperoncino € pinoli - 4-8-9-12

Semifreddi - gluten free

a M ad ad dadd @M

a ad ad @M

4.00
4.50
4.00
4.00
5.00
6.00

5.00
6.00
5.00
5.00

5.00



Coperto e pane

Acqua

1 litro

1/2 litro
Vino della casa fermo o frizzante
1 litro

1/2 litro
1/4 litro
Caffe
Correzione
Amari
Grappa
Sorbetto
Sgroppino

Crema caffe

€ 2.00

€ 2.50
€ 1.50

€ 10.00
5.00
2.50
1.50
1.50
3.50
3.50
3.00
4.00
5.00

M aod ad ad ad A M M M
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Vini Bianchi - Wine Uhite

Sauvignon € 15.00
Vernaccia di San Gimignano € 15.00
Pecorino € 15.00
Passerina € 15.00
Pinot Grigio € 15.00
Ribolla Gialla € 15.00
Greco di Tufo € 16.00
Falanghina € 15.00
Gewuztraminer € 15.00
Vini Rossi - Uine Red,
Nebbio € 16.00
Morellino di Scansano € 14.00
Chianti doc € 16.00
Pollicine - Kubbles
Maschio dei Cavalieri € 13.00
Blanc de blancs prosecco € 15.00

Cuvee Golden € 15.00



IMPORTANTE: IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE SEGNALARE L’ALLERGENE AL PERSONALE DI SALA

Elenco allergeni sotto ogni voce del menu ¢ indicato 1l numero dell’allergene presente nel piatto

IMPORTANT: IN THE EVENT OF ALLERGIES OR INTOLERANCES REPORT THE ALLERGEN TO THE ROOM STAFF
Allergen list The number of the allergen present in the dish 1s indicated under each item on the menu

IMPORTANT : EN CAS D'ALLERGIES OU D'INTOLERANCES SIGNALER L'ALLERGENE AU PERSONNEL
Liste des allergenes Le numeéro de 1'allergene présent dans le plat est indiqué sous chaque ¢lément du menu

WICHTIG: BEI ALLERGIEN ODER UNTOLERANZEN MELDEN SIE DAS ALLERGEN DEM ZIMMERPERSONAL
Allergenliste Die Nummer des im Gericht enthaltenen Allergens 1st unter jedem Punkt auf der Speisekarte angegeben

IMPORTANTE: EN CASO DE ALERGIAS O INTOLERANCIAS COMUNICAR EL ALERGENO AL PERSONAL
Lista de alérgenos El numero del alérgeno presente en el plato se indica debajo de cada elemento del menu
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| 2

| 3

| 4

Crostacei

Pesce

Latticini

Arachidi

S0ia

Clutine

Uova

Lupini

Molluschi

Sesamo

Anidride

solforosa
¢ solfiti

Frutta a guscio

Celery

Crustaceans

Fish

Dairy product

Mustard

Peanuts

S0y

Gluten

EQQ

Lupins

Clams

Nuts

Sesame

Sulfur
dioxide
and sulphites

Ceéleri
Crustacés

Poisson
Produit |aitier

Moutarde
Cacahuetes

Soja
Cluten

- uf

Lupins

Palourdes

Des noisettes

Sésame

Anh?/dr'id*z

sulfureux
et sulfites

Sellerie

Krebstiere

Fisch

Milchprodukt

Senf

FrdnUsse

S0ja

Gluten

Ci

Lupinen

Venusmuscheln

NUsse

Sesam

Schwefel
dioxid
und Sulfite

Apio

Crustaceos

Pescado

Producto lacteo

Mostaza

Miseria

S0ja

Cluten

Huevo

Altramuces

Almejas

Nueces

Sésamo

Dioxido
de azufre
y sulfitos



Chiedlere al persohale




